| Fundada en Dénia en 1982 por Wigberto Sapena como
distribuidora de productos congelados de alta calidad
para la restauracion.

“Compromiso, calidad y servicio™

Llevamos nuestro lema por bandera, trabajando
diariamente por mejorar y manteniendo un trato directo
y continuo con nuestros clientes.

Disponemos de vehiculos propios con temperaturas
controladas de -18°y cumplimos con todas las condiciones
y requisitos para el transporte de alimentos congelados. |
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Queremos empezar el dia dando las
gracias a quienes hacen posible este
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Buena tercera jornada de la Fase
de Campeonatos Infantiles y
Cadetes.// Bona tercera jornada
de la Fase de Campionats
Infantils i Cadets.
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;POR QUE CONGELADO?

lempouafidad

Gracias al congelado podemos tener alimentos
muy variados en casa durante todo el ano,
aunque no sea temporada.

El precio de estos productos congelados es
muy competitivo, puesto que han sido recogidos
en época de abundancia.

VARIEDAD de alimentos todo el ano a BUEN PRECIO
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Un congelador industrial utiliza aire a -40°
para consequir que la verdura alcance
los -20°C. en apenas unos min,
Asi se evita roturas de tejidos y pérdidas de fluidos.

La ULTRACONGELACION evita:

La PROLIFERACION DE PATOGENOS, la DEGRADACION

|

DE LOS ALIMENTOS v el DETERIORO CAUSADO
POR MICROORGANISMOS

Los alimentos se someten a numerosos
y exigentes controles durante el proceso.
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Muchos estudios cientificos
afirman que el producto congelado de calidad
mantiene las propiedades, vitaminas, nutrientes y
sabor intactos gracias a 10s
procesos de ultracongelacion actuales.

Los barcos pesqueros PROCESAN Y ULTRACONGELAN
el pescado recién capturado A BORDO, por

lo que el producto mantiene todas sus propiedades
desde el primer momento hasta el dia del consumo.
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Nuestro proveedor Bo/r:dueile, recoge
la cosecha en el punto mas adecuado de maduracién;
lo lavan, envasan y congelan en un periodo
maximo de 3 horas.

Esta verdura ultracongelada mantiene los colores
naturales de la materia prima gracias al escalfado.

Durante el proceso de congelacion
no se utiliza aditivos.
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El proceso de ultracongelacién al que se
somenten los vegetales, permite procesar la
materia prima de forma eficiente.

Los sobrantes se derivan a piensos animales o cosmética.
Ademas, el producto llega al consumidor limpio y
troceado, impidiendo que se generen desperdicios

y evitando tirar comida en multitud de

hogares y establecimientos.

Sélo comes lo que necesitas.




LAS UNICAS
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¢QUE ES?

Es una gama exclusiva de vegetales
ultracongelados previamente
COCIDOS AL VAPOR.

Cada vegetal es recogido en el campo, preparado,
COCIDO AL VAPOR y ultracongelado en unas horas.
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El proceso preserva mejor las Mayor ahorro de fiempo
propiedades nutricinales pero lamblen ¥ FEEUrSas, praclicammnie
el color, el olor y la textura del vegelal. i mEerma
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Mo necesita descongelacion
previa, regenaracion mpida
y directa &n hormo o sarlén

) 2.

N,

FOOD SERVICE

N\
SERVJCE

& %
¥ sonpuELt

v

FT N
SERVJCE

GAMA =

SERVICE .

{QUE ES? T

Es una gama para usar *T 78
directamente, EN FRIO i
SIN NECESIDAD DE REGENERACION. ki

Gracias a un proceso de fabricacion ultra controlado permite:
-Descongelar y listo.
-Seguridad alimentaria garantizada.

GELUNLiSA

desde 1982

MAS
CALIDAD

El proceso presena mejor las
propledades nutricionales pero también
el color, el olor y la textura del vegetal.

¥y recursos, practicamente
sin marma.

MAS
PRACTICO
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VERDURA DE PAELLA

GARROFON

JUDIAS VERDES EXTRAFINAS  JUDIAS VERDES PLANAS
BONDUELLE BONDUELLE

TIRABEQUE BONDUELLE

GUISANTES CON VAINA BONDUELLE
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ESPARRAGO VERDE ENTERO

COLES DE BRUSELAS
BONDUELLE BONDUELLE

ESPINACAS HOJA



BRECOL BONDUELLE

LAS UNICAS
el VERDHURAS

MINUTE.
M |

HABAS FINAS BONDUELLE

—

ZANAHORIA BABY
BONDUELLE

LAS UNICAS
el VERDURAS

R

COLIFLOR BONDUELLE TRIO DE COLES BONDUELLE:

COLIFLOR, BRECOLY ROMANESCO

ALUBIA ROJA ENTERA, GRANOS DE MAIZ DULCE
TOEATE, PIMIENTO ROJO EN DADOS,
HARINA DE LINO YARROZ

LAS UMICAS

M!Eﬁ:;y VERLH IRAS

HAMBURGUESA VEGETARIANA
BONDUELLE

MAIZ GRANO DULCE
BONDUELLE

-

ENSALADILLA BONDUELLE

DUO ZANAHORIA RODAJAS
BONDUELLE

2.SALTEADO CON PUNTAS DE ESPARRAGOS
BONDUELLE

LAS UNICAS
el VERDURAS

N oo

4.SALTEADO CAMPESTRE BONDUELLE

3.SALTEADO DE VERDURAS ASADAS
BONDUELLE

DESCRIPCION TEMPURA'Y SALTEADOS:

1.CALABACIN VERDE, ZANAHORIA, PIMIENTO ROJO,
JUDIAS VERDES.

2.CALABACIN VERDE ASADO, BERENJENA PREFRITA,
COL ROMANESCO, PUNTAS DE ESPARRAGO VERDES
Y PIMIENTO ROJO.

3. CALABACINES VERDES, PIMIENTOS VERDES, ROJOS
Y AMARILLOS ASADOS, GUISANTES CON VAINAY
BERENJENA PREFRITA.

4.JUDIAS VERDES Y VERDE CREMA, ZANAHORIAS,
BERENJENAS PREFRITAS Y CEBOLLA PREFRITA.



“EN LUTOSA SOMOS CONSCIENTES DE LA IMPORTANCIA DE PROTEGER EL MEDIOAMBIENTE.
POR ELLO, DESDE HACE ANOS TENEMOS EN MARCHA UNA ESTRATEGIA DIRIGIDA A ACOMPANAR
A NUESTROS PRODUCTORES PARA FOMENTAR PRACTICAS AGRICOLAS MAS SOSTENIBLES
(PROTECCION DEL SUELO, OPTIMIZACION DE LOS RECURSOS HIDRICOS Y CONSERVACION DE LA
BIODIVERSIDAD)"

PATATAS STEAK LUTOSA

PATATAS TEX-MEX LUTOSA PATATAS 3/8 LUTOSA PATATAS JULIENNE PREMIUM LUTOSA

-

PATATAS MINI ROAST LUTOSA PATATAS DIPSTER LUTOSA PATATAS ROSTI LUTOSA PURE DE PATATAS LUTOSA



AROS DE CEBOLLA COLAS DE GAMBA REBOZADAS

e

QUESO CAMEMBERT EMP. ALBONDIGAS DE BACALAO o :
RODAJA DE MERLUZA CHURROS
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COLAS GAMBA COCIDA
PANDALUS BOREALIS

COLAS DE GAMBON S/P
DEVENADAS

GAMBA ALISTADA

COLAS GAMBON C/P

COLAS DE LANGOSTINO C/PIEL
8/12-13/15-16/20

LANGOSTINO

BOGAVANTE 350/400

CANGREJO AZUL

CIGALAS
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Los barcos pesqueros PROCESAN Y
ULTRACONGELAN el pescado recién capturado
A BORDO, por lo que el producto mantiene
todas sus propiedades desde el primer

momento hasta el dia del consumo. LOMOS DE TINTORERA

FILETE BACALAO 11/16

il

MEDALLONES DE ATUN LOMOS DE ATUN SP SUPER LOMOS DE BACALAO MERLUZA FILETE S/P (NAMIBIA)

FILETE DE SALMON AHUMADO NORUEGO FILETE DE SALMON SALAR MERLUZA FILETE CP 115/170-170/220 COLAS DE MERLUZA CP 800/1200
PRECORT. (A PESO) O BLISTERS DE 200 GR.



NOVEDAD

COLAS DE RAPE 250/500 500/1000 FILETE DE LIMANDA ASPERA FILETE DE GALLO SAN PEDRO
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RODAJA DE EMPERADOR MORRALLA FILETE DE DORADA 120/160 FILETE DE LUBINA 120/160

LENGUA PELADA 300-500 FILETE DE PERCA LENGUADO TIGRE LENGUADO HOLANDES LENGUADO LIMON



PULPO T1 FAO 34.

PATA DE PULPO COCIDO
150/200

4-5 K.EN BANDEJA

PULPO CRUDO. 0% GLASEO. FAO 34.
T1:4-5K. /T2:3-4K.

CALAMAR TROCEADO INDIO

TIRAS DE CHOCO

CALAMAR PUNTILLA CHINA
SIN PLUMA

CALAMAR MARRUECOS P-PP

CHOCO LIMPIO M-P CHOCO SUCIO M-P-PP
(MARRUECOS) (FAO 34)



ALMEJAS MEJILLON 1/2 CONCHA

CARNE DE VIEIRA VIEIRA 1/2 CONCHA TINTA DE CALAMAR

TELLINAS DATIL CON BACON SOPA DE MARISCO SALPICON CARACOLES



BURGER SELECCION VACA
200GR./UNIDAD - 3,200KG./CAJA

SOLOMILLO IBERICO

CORTE MUY APRECIADO. MAGRA Y TIERNA. DE EXQUISITO SABORY GRAN TEXTURA

LOMO DE CERDO SAZONADO

NOVEDAD

BURGER ANGUS

CLUCEAEI IR IB e At E RS S CARRILLADA DE CERDO CODILLO JAMON SP CORTADO. Caja 5kg.
r wa PARTE DE LAS PATAS SITUADA ENTRE LOS PIES Y EL JAMON

GRAN CRISPY BURGER DE POLLO
125GR./UNIDAD - 3KG./CAJA

ALBONDIGAS DE CARNE SIN GLUTEN
25-26GR./UNIDAD - 3K./CAJA

i A
COSTILLAS TIRA DE CERDO ALITAS BARBACOA BISTEC ANOJO CHULETAS DE CERDO



CONEJO PALETILLAS DE CORDERO

NOVEDAD
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JAMONCITOS DE POLLO MUSLO DE POLLO
105-140 GR./UNIDAD - 10K./CAJA DESHUESADO

ALA POLLO PUNTA PARTIDA PECHUGA DE POLLO

3K./CAJA

1/4 DE POLLO TRASERO

POLLO TROCEADO
SIN CUELLOY SIN PATAS.4K./CAJA

. '
CARNE PICADA MIXTA
2K./PAQUETE - 6K./CAJA

NOVEDAD

CHURRASCO ANOJO. sk./cAIA
SE CORTA EN TIRAS DE 1,8CM DE GROSOR APROX.

TACOS JAMON (3,5x3,5cm.) Caja 5kg.
TACOS PULIDOS Y CON MUY POCA GRASA.

RABO. 6K./CAIA

MANITAS 4 TRAZOS. 5k./cAJA
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NOVEDAD

SABOR CURRY

FRUTAS DEL BOSQUE 1K.

|

< MINI BOMBON
(22UDS.)

FRAMBUESAS ENTERAS 2.5K. CALABAZA'YY CHOCOLATE 2.5L SABOR ALBAHACA SABORTOMATE

HAPPY BUNS: 50UD./CAJA - 40GR./UD. COQUES DE DACSA
TRADICIONAL FERMENTADO . -
AT e g - 10UD./PAQ.- 25PAQ./CAJA
i S T
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CHOCOLATE 5L. VAINILLA 5L.

BROWNIE CON NUECES

BOCATIN RUSTICO EXPRESS BOCATIN ANCIEN MINI BERRIBERYS
(75GR.-60UD.) (55GR.-110UD.) (55GR.- 65UDS.)

APPLE TART NORMANDE BARRA ANCIEN MEDIA BAGUETTE BAGUETTE+

1900GR. - 1UD./CAJA (340 GR.-22UD)) (125GR.-72UD.) (280GR.-32UD.)
PRECORTADO 12P.

APFELSTRUDEL
125GR. - 6X8 UD./CAJA



BARRA CASTELLANA MEDIA GALLEGA PAYESITO
(275GR.-25UDS.) (145GR.-50UDS.) (80GR.-85UDS.)

BOCATIN MULTICEREALES PANECILLO MULTISEMILLAS ~ PANECILLO SIN GLUTEN
(60GR.-110UDS.) (70GR.-90UDS) (100GR.-25UDS.)

HAMBURGUESA RUSTICA HAMBURGUESA RUSTICA HAMBURGUESA CEREALES
(85GR.-35UDS.) MONBAKE (75GR.-24UDS.) MONBAKE (85GR.-35UDS.)

HOGAZA CLASICA REBANADA PAN CON MAIZ NATURE
(500GR.-18UDS.) (350GR.-10UDS.)

PAN DE CENTENO NATURE CAMPERA NATURE
(350GR.- 10UD.) (500GR.-8UDS.)

BARRA MEIGA HECHO A MANO ARTESANA
(270GR.-20UD.)

GALLEGO ARTESANO

CAMPESINO PINCHO ANCIEN GLASS BOCATA PAN BRIOCHE
(35GR.-100UD.) (100GR.-50UD.) (1050GR.- 10UD.)



